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月 日（日）から 日（火）までの 日間、佐井村にてコロンブス の収録が行われまし
た。昨年度も佐井村を訪れている東方通信社の古川編集長は、今回、漁業を中心として漁協
の田中組合長と対談しました。この他に、漁協で
とれたうにがどのような過程で東京のお店に届く
のか、加工場ではどのような作業が行われている
のか、また、活 神経抜きとはどのような技法な
のかなど、さまざまなことを取材していました。
役場では、樋口村長と対談し、その中で、村の
現状と一期目の抱負と施策的事業について意見を
述べられました。
今回、撮影されたものは 月に テレ
ビ（ケーブルテレビ）にて首都圏を中心に放映さ
れる予定です。 左 古川編集長 右 田中組合長

月 日（金）、佐井漁港内にて料理対決番組でフレンチの鉄人として出演していたムッシュ
坂井シェフや伝説のシェフこと河合シェフが佐井村の食材を使って料理を披露しました。村
では、活 神経抜きタグを付けた鮮魚の市場への出荷を通じて、市場での評価を得て高値で
の取引を目指し、漁業従業者の所得向上を図る
ための事業を展開しています。今回、本村の豊
富な魚介類の販路の可能性を探るため、両シェ
フを招き、漁業関係者に村の食の魅力に気付い
てもらうと同時に、マスメディアなどの情報発
信による新たな販路開拓を目指していきます。

ムッシュ坂井シェフ一品目完成 左 河合シェフ 右 ムッシュ坂井シェフ


